&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAE HA XPAHA U AVUIATHOCTUKA HA

Tecpite

BonECTM KAJ }KMBOTHH AMEC ENISOVIEC 1TO2E
MCKO UCMATYBAFHE Sl @%
M3BELLITAJ Of TABOPATOPUCKO U VIKC EN 1SO/IEC et
(co akpeauTUpaHO MocTpupatbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajkoscku bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Cronje, MakeaoH#uja
U3ewrTaj 6p. 245023/2 X

XeMucKa aHanusa

Mme Ha 6apatenort : JKIN BoaoBOA H. UnuHpeH
Appeca Ha bapartenot : ya. 9 66 UnuHaeH - ONWTHHCKa 3rpaaa UnuHpeH

[aTym Ha 3ematbe: 25.10.2023 Bpoj Ha bapatrbe 33 UCNUTYBaHLE: 245023 X
[aTtym Ha npuem: 25.10.2023 MponpatHo nucmo (6p, patym): /

| Bosea: Ha aeH 25.10.2023 roauvHa, oBNaCTEeHOTO nuLie Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLUX 3emarbe Ha NPpUMepPOK BOAA
33 NUetbe 3a TecTUparbe Ha GU3NUKO-XeMUCKa aHanu3a.

1l OnMeE Ha MecTo Ha 3emarbe Ha NpuMmepoLm: BopaTta 3a nuerbe e 3emeHa o yajHa KyjHa so OOY ,Kouo PauuH",
MNeTpoBew,.

Il NpumepouuTe ce 3emeHu COrnacHo nnaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLm.

IV Cranpapav ¥ Metoau 3a 3ematbe Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3emakbe Ha
npumepoLy BoAa 3a Nhetbe 04, NpeYyncTUTEeNHU CTaHULM 1 BOAOBOAHN AUCTPUBYTUBHU CUCTEMWU.

V [lononHysatba, oTcTanyBarba uin UCkayuyBakba 0/, METOZOT U O/, NIAHOT 3a 3eMatbe Ha NPUMEpPOLIA: /
VI Pesynratu:

KapaKTepuCTUKM Ha NPUMEPOKOT: Bopaa 3a nueibe — O0Y , Koo PauuH”, MeTposel,
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyMm Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha TPaete, KO/IM4ECTBO)

MepHa CoobpazHocr
Wa. 6poj :,

a. 6poj T— oey HieroR, PesynTat oA Heoape TpaHUuHK 3aposonysa/
WCNUTYBarbETO AeHocT BpeaHOCTH NMpudarnuso/
e He 3apoBsonyea

245000223 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a0BONYBa

Mupuc 1SO 13301:2018 H.0, ¥ Hema 3afoBonysa

BryC ISO 13301:2018 H.4 ) Hema 3a0B0NYBa

TemnepaTypa P.Y7.4-11x +10,5°C / 25°C 3a/l0BO/YBa

MaTHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3a[0BONYBA

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,79 / 6,5-9,5 pH 3ag0BONYBa

eAMHULK

Motpowysadka Ha KMnOg MHKC EN 1SO 8467:2007 1,81 mg/L / 8 mg/L 3a40BONYBa

EA. cnpoBOA/MBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 517 pS/cm / 2500 uS/cm 3apoBONyBa

| Amonujak (NHs) MKC 1SO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3apoBonyea
Badanue: 1 Bepauja: 4 ‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222. J
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@Y/l NIAB NABOPATOPMIA 3A UCH UTYBAHE HA XPAHA U AMJIATHOCTUKA HA

: d&l b BOJIECTU KAJ }XUBOTHMU MEEENRSONEC: (5
o0o0@la
.“::‘::T%‘::‘“:. M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE M KgiIZISS-giIE C O/
(co akpeguTHpaHo mocTpupare T
pare) 17025:2018 V' esiing
Hutputh (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BonyBa
Hutpaty (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 9,4 mg/L / 50 mg/L 3a0BO/yBa
Xnopuaowm MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3agoB8onyBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3af0B0NyBa
Pesnayaneu xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa

WcnuTysanuoT npumepok ru 3a[l0BONYBa KpUTEPUYyMUTE 3a BapaHuoT flapameTap cornacHo MpasnnHMKOT 3a 6esbeaHocT u KeanuTer Ha
BOAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosu: ¥' COHYeBO [0 06ayHo O MPOMEHANBO O BPHEMAWBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknagupare:  nagunnuk

Temnepatypa Ha NI3AWNHUK 33 TDAHCMOPT Ha NPUMePOKOT: 4 + 2°C

MocTpupatseto e nsspueHo og CTpaHa Ha:

0O Knuenr o ®ya 1ab Hukona LigeTKoBCKM (co akpeguTupaHa metoaa)

/ P-n Ha xemucka nabopatopuja

Qa06pun: M-p Munuua Tpajuocxa....ﬂ/%'émw

W3pabotun: M-p Usana Cnacecka.......|... “
J

Aatym(u) Ha usseaysarbe Ha NabopaTopUCKUTE aKTUBHOCTY: 25.10.2023-30.10.2023
Hatym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 30.10.2023

Co * ce o3HaueHyBa HeakpeauTpaH mMeToq,

**Kora knuHetot He 6apa w3jasa 3a €00BpasHoCT BO M3BeWTajoT Ce u3secTysa MepHaTa HeoApeAeHOCT, BO CUTe APYrv Cayyan mepHara HeodpeaeHocT, ce
NPecMeTysa BO pes3ynTaToT camo no Baparbe Ha KAWMeHTOT.

*** ce 03HauysaaT meToaM KoM ce Aobuenw oa cTpaHa Ha nabopatopuja co koja ®ya Nab uma CKnyyeHo aorosop 3a copaboTka

Usjasa 3a HenpucTpacHocT
PakoeogctsoTo Ha ANTY ®yp Nab A00-Ckonje FapaHTMpa geka cuTe aKTUBHOCTM 33 MCMIMTYBatbE ce M3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO K
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure OANYKW Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKasu 3a
YcornaceHocT co pedepeHTHUTE cTaHgapam M BP3 OANYKWTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrU MHTEpPecH MAK APYrK CTPaHM U HUKO]
Hema npaso pa Baujae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC Ha pesynTaTure OAHOCHO Hema npaso Ha GMNO KaKBM BHaTpelHW,
Ha/ABOPEWHM, KoMepumjanHu, PUHAHCUCKK U ApYr BUA NPUTUCOLM W BAKjaHuja.

3abenewxa Bp. 1: Peayntatute og Tectosute ce OAHEeCYBaaT camo 3a MCNUTYBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cmee A3 ce penpogyuMpa OCBeH co
nucmeHa no3eona Ha nabopatopujara u so yenocr.

3abenewxa bp. 2: Jlabopatopujata He OAroBapa 33 BepOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHN Of NOAHOCHTENOT BO 6apareTo 3a ucnuTyearse.

3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLINA 3eMatbe Ha npumepoLyuTe, nabopaTopwjaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTMBHOCTa Ha NPpUMepoLMTe,
3abenewna bp. 4: Ussewrajor og, /1abopaTopuCcKOTO MCNUTYBAkLE Ce M34aBa BO cornacHocT co MNP 7.8 W3sectysarbe 3a peayntatu.

3abenewsxa bp. 5: [loKOAKY KNWeHTOT Hapa u3sewrajor og nabopaTopucko ucnuTysarbe 0a coapim usjasa 3a coobpasmoct, nabopatopwjata nocranyea
COrNacHo Npasw/o 33 [OHeCYBarbe Ha 0A/yKa 3a M3jasa 3a coobpasHocT. OBa NpaBuno e BO COrNacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
AOHecyBare 04/1yKa W U3jasa 3a coobpazHOCT W rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa ogyKa 3a eHOCTABHO npudakarbe Kora:

- M3MEepeHaTa BpefHOCT € N0A rpaHuuyaTa Ha npudakarse AL=TL — »3300800yBa" MK

- M3MepeHaTa Bpe4HOCT e Haa rpaHuLaTa Ha npuakatbe AL=TL- , He 3agosonysa *

COMNAcHO BaKE4KWUOT NPaBUAHMK Ha HALMOHANHOTO 33KOHOAABCTEO.

3abenewxa bp. 6: Cute akpegUTUpaHM METOAM 04 ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasenu Ha Beb cTpanata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bep3suja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




Tecrmpuie

MRC EX ISGELC 17025

®YA NAB IABOPATOPMUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XXMBOTHMU

éla

06 7.8-02
i M3BELLUTAJ Of IABOPATOPUCKO Mcnu)wBAl-bE MKC EN 1S0/IEC
(co akpepuTupano mocrpuparse 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yA. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cronje, MakeaoHuja

e-mail: info@foodlab.com.mk

Ussewraj 6p.245023/2

Mukpobuonowka aHanusa

Wme Ha bapartenor : JKN Bogosog H. Ununpgen

Anpeca Ha 6apatenor : yn. 9 66 Ununpen - Onwruucka srpaga UnungeH

Hatym Ha 3emarbe: 25.10.2023
Hartym Ha npuem: 25.10.2023

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 245023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 25.10.2023 roaviHa, osnacreHoTo nuue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLLUK 3eMarbe Ha NPMMEpPoK Boaa

33 nNuekse 3a TecTUpamre Ha MWKpobuonoLwkKa dHanunsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogara 3a nuerbe e semena 04 4ajHa KyjHa Bo OOV , Koyo Pauun”,

MeTposeu,

Il Mpumepouurte ce 3€MeHM cornacHo nnaH 3a semarbe

npUMepoLM.

Ha npumepoum: OE 7.3-02 MnaH 3a 3emarse Ha

IV Cranpgapau u metoam 3a 3zemarbe Ha Npumepouu: MKC ISO 19458:2009 - 3emarbe Ha npumepoun 3a

MUKpobuonowka aHanmsa.

V Aononxysatba, otcranysara unu UCKNydyBarba o4 METOAOT U 04 NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouyu: /

VI Pesynrartu:

1.Kapakrepucruku na Npumepokot: Boga 3a nuerwe — O0Y
(MMe, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha np

»Kouo Pauyun®, Metposey
OM3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONu4yecTso)

. MepHa Coo&paauocr—|
WUa. j
a. 6poj T o— Tecr Merog Peaynrarop, HeORDAG: TpaHuyHK 3apgosonysa/
UCMUTYBaHETO HoG 9% BpegHocTH Mpudarauso/
He 3agoBonyBa
245000223 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100mlI i 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu 6akrepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m| 7 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mlI 3aposonysa
Cyndutopeayuypauku MKCEN ISO 26461-2 | ( cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3anoBonysa
aHaepobu
Bpoere MUKpoopraunsmu MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3agoBsonysa
Ha KyaTypa 22°C /
Bpoetbe mukpoopraHusmu MKCEN I1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apnosonysa
L Ha Kyatypa 37°C / |

UcnutysanuoT npumepok ru 3afloBONYBa KPUTEPUYMUTE 3a GapaHuTe napameTpu cornacHo N

KBaNUTeT Ha BoAaTa 3a Nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpunor 1 u Mpwnor 4).

PaBUAHWUKOT 3a 6e3beaHocT u

‘ Hzdanye: |

| Bepauja; 4

| Bo cuna o0: 20,06.2022:
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oY/, NAB IABOPATOPUIA 3A VUCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ "KMUBOTHU

RR ST

W3BELLTAJ O IABGOPATOPUCKO WCMUTYBAE MKC():BE;‘ISS-gzllEC | ] ‘
co L
(co akpeanTUpaHo MOCTpUparse) 170252018 Testing,

BpemeHCKM YCNoBU: v’ COHYeBO
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHUK
TemnepaTypa Ha IaAWHUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT:

0 obnayHo O NPOMEHAMBO [l BPHEXAMBO [ Temnepatypa
4+2°C
MOCTpMparbeTo € M3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

o dya Nab Hukona LIBETKOBCKK (co akpeauTMpaHa meToaa)..

W3paboTun: Enera FoprueBeKa. ... Mo fo

Jatym(n) Ha useaysarbe Ha nabopatopucKuTe aKTHBHOCTlri:I..zS.lQ.ZOZ?: -28.10.2023
Jatym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 30.10.2023

Co * ce 03HaYyBsa HEAKPeAUTUPaH METOA

/vme, n_pe_‘énmaﬁfa‘mlue'ro KOe ro W3BPLIKAO MOCTPUParLETO /

y

. 3'"-__:""-’ ﬁj:,oﬁpmn: AHAPEa BOWKOCKA. c.vvriaersns

P-n Ha MmuKpobuonolwka naboparopuja

**Kora KNMHeTOT He 6apa u3jasa 3a coobpa3HoCT BO W3BELLTA]OT Ce W3BECTYBa MepPHaTa HEOAPEASHOCT, 80 CUTe APYrU C/ly4an MepHaTa HeoapeAeHocT, te

npecmeTyBa BO PE3y/ITaToT Camo no Baparbe Ha KNUEHTOT.
®%% co g3HAYYBaaAT METOAM KOM CE noBveHv og CTpaHa Ha naBopatopwja co koja ®ya Nab »ma cHNy4YeHo [orosop 33 copabota

WsjaBa 33 HeNpUCcTpacHoCT

pakosogcTeoTto Ha ANTY dya Nab [00-Cxonje rapaHTMpa Aeka cuTe AKTUBHOCTM 33 MCMUTYBakE Ce U3BPLIYBaaAT HEenpUCTPacHo U
BO cornacHocTt co baparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM ce HOcaT Bp3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHWA AOKasW 33
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM M BP3 OANYKUTE HE MOoXaT [a BAujaat Apyru MHTEpecu uam APYr¥ CTPaHK U HUKO]
Hema npaso fa Baujae Ha spaboteHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTe O[HOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBW BHATPELIHW,

HaABOPEeLHU, KOMepUUjanHu, PUHAHCHCKM M APYT BUA NPUTACOLM U BAMjaHKja.

JaBenewka bp. 1: Pesyntatuie o4 TectosuTe C€ opHecyBaaT Camo 33 UCnuTyBaHuTe npumepowy. OB0j NPOTOKON He CMee A3 e penpogyuMpa OCBEH CO

nvcMeHa go3sona Ha naboparopwjaTa 1 BO UeNocT.

3abenewxa bp. 2: NabopaTtopujata He oaroeapa 3a BEpOLOCTOJHOCT Ha NOAaTOUUTE [,0CTaseHy 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 33 UCNTYBarbE.
JaBenewxa Bp. 3: Kora KAWEHTOT U3BPLIMA 3EMAILE Ha NpUumepouwnTe, nabopartopujaTa He HoOCH OAFOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMeHOCTa HA NpMMEPOLLUTE.

3aBenewxa bp. 4: WapewrTajot o4 nabopaTOpPHCKOTO WCNUTYBarbe Ce M3faea 8o cornacHocT co MNP 7.8 WasecTysare 33 pe3ynTaTi.

3aBenewra bp. 5: [LOKONKY KAWEHTOT Hapa M3BeWTajoT 04 naBopaToOPUCKO MCNuTyBare O3 coapu w3jaea 3a coobpasHocT, naBopartopujaTa nocranysa
COrNacHo NPasuno 3a AOHecyBarbe Ha ojnyKa 3a u3jasa 33 coobpazHocT. OBa npasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 of ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a

[oHecyaarbe OfNyKa 1 U3jasa 3a cooBpasHocT U rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa oanyKa 33 epHOCTaBHO npudakarbe Kora:

- 3mepeHaTa BpefHoCT e Noa rpaHuuaTa Ha npudararce AL=TL - ,3agosonyea” wam
- u3mMepeHaTa BPefHOCT € Hag, rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL-, HeE saposonyea
COrNACHO BAXEYKMOT NPABANHIK H3 HaUMOHANHOTO 33KOHOAABCTBO.

3a6enewka bp. 6: CuTe aKpeanTUpaHi meTogu 04, ONcerorT Ha akpepvTaumja ce ofjaseHu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Bo cuna 00: 20.06.20222

D’fadamm: !

Bepauja: 4
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